WEINGUT

MEYER-NAKEL

2015 PFARRWINGERT
Spatburgunder Grofdes Gewachs

GROSSES GEWACHS

VDP.GROSSE LAGE zeichnet die hochwertigsten deutschen Weinberge aus. Hier
reifen die besten Weine mit komplexem Geschmack, expressivem Lagencharakter
und besonderem Reifepotential. Die Lagen werden von den VDP Regionalverban-
den mit groRer Sorgfalt bestimmt und parzellengenau abgegrenzt.

Trockene Weine aus VDP.GROSSER LAGE werden als VDP.GROSSES GE-
WACHS bezeichnet.

LAGE

In Dernau weitet sich das Ahrtal nach seinen Engstellen und bietet Raum fur einen
steilen Talkessel, in dem der Pfarrwingert liegt. Der Name des Weinbergs geht auf
die katholische Pfarrkirche Dernaus zurtck, die nach wie vor Grundbesitzer in die-
sem Flurstick ist. Die besonders gunstige sudliche Exposition und Hangneigung
fuhren in Kombination mit dem leicht erwarmbaren Boden zu einem vorteilhaften
Mikroklima in dieser Lage. Die hier vorkommende Grauwacke ist ein kdrniges
Trimmersediment, das mit Tonschieferfragmenten zu einer sandsteindhnlichen
Struktur verbacken ist. So bringt der Pfarrwingert ausgesprochen duftige Weine von
subtiler Frucht und feiner Wirze mit ausgepragter Mineralitat.

VINIFIKATION

Alte Rebstdcke, sorgfaltige Weinbergsarbeit, konsequente Ertragsreduzierung und
eine schonende Handlese. Lese der vollreifen, mehrfach selektionierten Trauben,
bei einem Ertrag von ca. 30 hl/ha, schonende Verarbeitung, ausgebaut im Barrique
bei einer Lagerungszeit von ca. 16 Monaten (70 % neues Holz) und anschlieRender
6-monatiger Flaschenlagerung.

WEINBESCHREIBUNG

Dieser Wein ist gepragt durch die Aromatik schwarzer Kirschen, wilder Brombee-
ren, reifer Himbeeren und Blaubeeren. Diese intensive Frucht wird von wirzigen
Komponenten, zarten Réstaromen und Veilchen unterstrichen. Auf der Zunge er-
scheint er vollmundig mit langem Abgang und einer eleganten Gerbstoffstruktur.

ANALYSE:

Alkohol: 13,5 % vol.
Restzucker: 0,1 g/l
Saure: 5,4 g/l




